
 

ANDERMANS Amuse Concept ( Walking diner )  

 

Voor een geslaagde borrel of feestavond in Andermanskeuken, of 

op de zaak, thuis privé er zijn vele mogelijkheden.  

loop gerust even binnen voor de juiste informatie. 

 

 

Glaasjes Koud 

 Glaasje met een stokje Parmaham en piccalillysaus 

 Glaasje Hollandse garnalen met cocktailsaus 

 Glaasje geitenkaas gevuld met honing en bostomaatjes 

 Glaasje  gerookte zalm gevuld met avocado en kruidenolie 

 Glaasje  kalfspastramie met mosterd honing dressing 

 

Glaasjes Warm 

 glaasje met zwezerik, paddenstoelen en port saus 

 Glaasje  thaise zeeduivel met mihoen en koriander 

 Glaasje hazenpeper met gebakken oesterzwammen 

 Glaasje krokante kip met yakitorisaus 

 Glaasje grote garnalen met pikante tomatensaus 

 

Lepels 

 Lepel Vitello Tonato 

 Lepel rookvlees met eendenlever 

 Lepel gebakken coquilles met truffelmayonaise 

 lepel gegrilde tonijn met wakame en wasabi mayonaise 

 Lepel gerookte mozzarella met pesto 

 

 

Soepjes 

 Thais kippensoepje 

 Bisque van kreeft 

 Ossenstaart bouillon met kerriecrème 

 Sjalotten  bouillon met roquerfortcreme 

 Mosterd-crème soepje 

 

 

 

Druppel bord 

 

 Tataar van verse tonijn met wasabi mayonaise 

 



Broodjes warm en koud 

• Mini puntje Steak Tartaar 

• Mini puntje Gerookte zalm speciaal 

• Mini broodje huisgemaakte garnalen kroket 

• Mini broodje hamburger Piet v/d Berg 

 

Specials 

• Zoutjes, nootjes en olijven 

• Huisgemaakte friet met mayonaise 

• Ambachtelijk brood van Menno met gezouten boter 

• Kaviaar Koningin vanaf 100 personen op aanvraag  

• Oesterkoning op aanvraag 

 

Dessert 

Buffet, Franse kaas of zoet op aanvraag/ overleg. 

 

De glaasjes, lepels, schalen en alles wat verder nodig is voor 

presentatie, is niet bij de prijs inbegrepen. 

  

Om de kwaliteit en versheid te waarborgen worden de producten op 

locatie door koks bereid of afgemaakt. 

 

Hier zijn kosten aan verbonden! 

 

 

 

Team Andermanskeuken 

Bob Burger. 

  

 


